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 УТВЕРЖДАЮ 

Заведующая МБДОУ №180 

_______ Федосеева Т.Н. 

 

Приказ № 2 от 11.01.2022 

 
 

ПРОГРАММА 

производственного контроля  

за соблюдением санитарных правил и выполнением 

санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий 

при осуществлении образовательной деятельности 

в МБДОУ №180 «Детский сад общеразвивающего вида» 

 

1. Паспорт программы 

 

 

Характеристика объекта 

Полное и сокращенное 

наименование: 

муниципальное бюджетное дошколь-

ное образовательное учреждение № 

180 «Детский сад общеразвивающего 

вида с приоритетным осуществлени-

ем деятельности по художественно-

эстетическому направлению развития 

воспитанников» 

 

МБДОУ №180 «Детский сад обще-

развивающего вида» 

Тип объекта: образовательная организация 

Виды деятельности, которые осуществляет образо-

вательная 

организация 

1) образовательная: 

 дошкольное образование; 

 дополнительное образование 

детей и взрослых; 

2) медицинская: 

 по оказанию первичной 

доврачебной медико-санитарной по-

мощи в амбулаторных условиях по 

сестринскому делу в педиатрии; 

 вакцинации (проведению 

профилактических прививок) 

Юридический адрес: 
650003, г.Кемерово, пр.Химиков 19б 

 

Фактический адрес: 
650003, г.Кемерово, пр.Химиков 19б 
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Характеристика здания 

Тип строения 
отдельно стоящее двухэтажное здание 

с подвальным этажом  

Площадь 1923,2 кв. м. 

Характеристика инженерных систем 

Освещение естественное и искусственное 

Система вентиляции естественная, приточно-вытяжная 

Система отопления централизованная 

Система 

водоснабжения 
горячая и холодая, централизованные 

Система канализации 
подключено к городской сети канали-

зации 

 

 

2. Перечень официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля 

факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью: 

 

 Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения»; 

 Федеральный закон от 17.09.1998 № 157-Ф3 «Об иммунопрофилактике инфекци-

онных болезней»; 

 Федеральный закон от 21.11.2011 № 323-ФЗ «Об основах охраны здоровья граждан  

Российской Федерации»; 

 Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых 

продуктов»; 

 СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблю-

дением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических (профилакти-

ческих) мероприятий»; 

 СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям вос-

питания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»; 

 СП 2.2.3670-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям труда»; 

 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организа-

ции общественного питания населения»; 

 СанПиН 2.1.3684-21 «Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию 

территорий городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде и питье-

вому водоснабжению, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям, эксплуатации 

производственных, общественных помещений, организации и проведению санитарно-

противоэпидемических (профилактических) мероприятий»; 

 СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению без-

опасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания»; 
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 СанПиН 3.3686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике 

инфекционных болезней»; 

 СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценно-

сти пищевых продуктов»; 

 СанПиН 2.3.2.1324-03 «Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиени-

ческие требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

 ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»; 

 ТР ТС 007/2011 «О безопасности продукции, предназначенной для детей и под-

ростков»; 

 ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; 

 ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; 

 ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и 

овощей»; 

 ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»; 

 ТР ТС 025/2012 «О безопасности мебельной продукции»; 

 ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»; 

 Приказ от 31.12.2020 Минтруда России № 988н, Минздрава России № 1420н «Об 

утверждении перечня вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при 

выполнении которых проводятся обязательные предварительные медицинские осмотры 

при поступлении на работу и периодические медицинские осмотры»; 

 Приказ Минздрава России от 28.01.2021 № 29н «Об утверждении Порядка прове-

дения обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров работни-

ков, предусмотренных частью четвертой статьи 213 Трудового кодекса Российской Феде-

рации, перечня медицинских противопоказаний к осуществлению работ с вредными и 

(или) опасными производственными факторами, а также работам, при выполнении кото-

рых проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры»; 
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3. Перечень должностных лиц, на которых возложены функции по осуществлению 

производственного контроля 

 

должность 
Раздел работы по осуществлению  

производственного контроля 

2 3 

заведующая • Общий контроль за соблюдением официально изданных санитарных 

правил, методов и методик контроля факторов среды обитания в соот-

ветствии с осуществляемой деятельностью. 

 • Организация профессиональной подготовки и аттестации должност-

ных лиц и работников 

• Организация плановых медицинских осмотров работников 

• разработка мероприятий, направленных на устранение выявленных 

нарушений; 

 

Старший вос-

питатель 

• контроль за соблюдением санитарных требований, предъявляемых к 

организации режима дня, учебных занятий и оборудованию в помещени-

ях для работы с детьми; 

• исполнение мер по устранению выявленных нарушений 

Ст.медсестра • Организация лабораторных исследований.  

• Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических 

заключений, личных медицинских книжек.  

• Ведение учета и отчетности с осуществлением производственного кон-

троля:  

— журнал бракеража скоропортящихся продуктов;    

— журнал бракеража готовой продукции;  

— гигиенический журнал осмотра сотрудников 

• Визуальный контроль за выполнением санитарно-эпидемиологических 

(профилактических) мероприятий, соблюдением требований СанПиН, 

разработкой и реализацией мер, направленных на устранение наруше-

ний. 

 

Ведение учета и отчетности с осуществлением производственного 

контроля:  

— цикличное меню;  

— журнал бракеража готовой продукции; 
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завхоз • журнал бракеража скоропортящихся пищевых продуктов, поступаю-

щих на пищеблок; 

• Ведение журнала аварийных ситуаций 

Информация заинтересованных ведомств об аварийных ситуациях в 

учреждении   

• Контроль за состоянием:  

- освещенности 

- систем теплоснабжения. 

 

- систем водоснабжения  

- систем канализации. 

 

Визуальный контроль за выполнением санитарно-эпидемиологических 

(профилактических) мероприятий, соблюдением требований СанПиН, 

разработкой и реализацией мер, направленных на устранение наруше-

ний. 

  

 

 

 

 

4. Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, профес-

сиональной гигиенической подготовке и аттестации 

 

Должность 

Срок  

гигиенического 

обучения 

Срок  

мед.осмотра 

1 4 5 

Заведующий 1 раз/2 года 

1 раз в год 

Педагогические работни-

ки 
1 раз/2 года 

Завхоз (кладовщик) 1 раз/ год 

Младший воспитатель 1 раз/ год 

Машинист  по стирке и 

ремонту б/спецодежды 
1 раз/2 года 

Повар 1 раз/год 

Кухонный рабочий 1 раз/год 

Уборщик 

служ.помещений, вахтер 
1 раз/2 года 

Сторож 1 раз/2 года 

Дворник 1 раз/2 года 
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5. Перечень мероприятий по производственному контролю 

№ Объект контроля 
Кратность контроля 

и сроки исполнения 

Ответственные 

лица 

Санитарные требования к участку образовательного учреждения 

1 Санитарное состояние 

участка, пешеходных до-

рожек, подъездных путей, 

освещения территории, 

озеленение 

 

• Ежедневный контроль за санитар-

ным состоянием территории.  

• Дезинсекция, дератизация поме-

щений - по графику. 

завхоз 

2 Санитарное состояние 

групповых участков, ма-

лых игровых форм, спор-

тивной площадки с соот-

ветствующим спортивным 

оборудованием 

• Ежедневный контроль за санитар-

ным состоянием групповых участ-

ков.  

• Ремонт и замены малых форм, 

спортивного оборудования и со-

оружений (по мере их выхода из 

строя).  

• Приобретение и установка новых 

малых форм, спортивного оборудо-

вания и сооружений (по мере необ-

ходимости) 

завхоз 

3 Санитарное состояние 

хозяйственной зоны: очи-

стка контейнера, пло-

щадки, вывоз мусора 

• Ежедневный контроль за санитар-

ным состоянием хозяйственной 

площадки.  

• Вывоз твердых бытовых отходов - 

по графику. 

завхоз 

Санитарные требования к санитарно-техническому состоянию здания 

1 Состояние подвального 

помещений 

детского сада 

• Ежедневный контроль: 

— функционирования системы теп-

лоснабжения; 

— функционирование систем водо-

снабжения, канализации; 

завхоз 

2 Состояние кровли, 

фасада здания, 

отмостки, цоколя 

• Ежедневный контроль. При необ-

ходимости — заявка на ремонтные 

работы в течение 7 дней 

завхоз 
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3 Внутренняя отделка по-

мещений 

В период проведения капитального 

и текущего ремонта в качестве внут-

ренней отделки применяются только 

материалы, имеющие гигиенический 

сертификат для использования в 

детских учреждениях 

завхоз 

4 Соблюдение теплового 

режима в учреждении 

• Ежемесячный контроль функци-

онирования системы теплоснаб-

жения  при неисправности — 

устранение в течение суток.  

• Промывка отопительной системы 

(июнь—июль).  

• Проведение ревизии системы теп-

лоснабжения перед началом учеб-

ного года (август) с составлением 

акта 

завхоз 

5 Соблюдение воздушного 

режима в учреждении.  

Система вентиляции 

• Ежемесячный контроль функцио-

нирования системы вентиляции: 

приточно-вытяжная вентиляция 

пищеблока, прачечной, вытяжные 

вентиляционные шахты  

• Очистка вытяжных вентиляцион-

ных шахт проводится не реже 2 раз 

в год.  

• Проведение ревизии системы вен-

тиляции перед началом учебного 

года (август) с составлением акта 

завхоз 

7 Микроклимат, темпера-

тура и относительная 

влажность воздуха в по-

мещениях 

• Ежедневный контроль:  

— соблюдение графика проветри-

вания помещений;  

— температурного режима в поме-

щениях согласно СанПиН 

Ст. медсестра 

завхоз 

8 Состояние систем водо-

снабжения, канализации, 

работа сантехприборов 

• Ежедневный контроль функцио-

нирования системы водоснабже-

ния, канализации, сантехприбо-

ров; 

• Промывка системы водоснабже-

ния (после возникновения ава-

рийной ситуации с отключением 

системы, после капитального ре-

монта с заменой труб). 

• Проведение ревизии системы 

водоснабжения, канализации пе-

ред началом учебного года (ав-

густ) с составлением акта 

завхоз 

9 Питьевая вода • Ежедневный визуальный кон-

троль за качеством воды для пить-

евого режима (бутилированная 

вода наличие сертификатов,   

чашки для питьевого режима).  

• исследование питьевой воды из 

источника централизованного во-

доснабжения по микробиологи-

ческим и санитарно-химическим 

показателям – по мере необходи-

мости (внепланово — после ре-

монта систем водоснабжения) 

Ст. медсестра 
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10 Естественное и искус-

ственное освещение 

• Ежедневный контроль за уров-

нем освещенности помещений.  

• Два раза в месяц техническое 

обслуживание электрических се-

тей, световой аппаратуры с заме-

ной перегоревших ламп  

• Чистка оконных стекол (не реже 

2-х раз в год), осветительной ар-

матуры, светильников (не реже 3-

х раз в год).  

• Замеры уровня искусственной и 

естественной освещенности в 

групповых и других помещениях.  

завхоз 

Состояние оборудования помещений для работы с детьми 

1 Детская мебель • Контроль 2 раза в год после про-

ведения антропометрических об-

следований детей: — размеры дет-

ской мебели (столы, стулья) 

должны соответствовать росто-

возрастным особенностям детей, 

иметь соответствующую марки-

ровку. 

мед.работник 

  Во всех помещениях, где проводят-

ся занятия с детьми и осуществля-

ется прием пищи, должны присут-

ствовать схемы рассаживания со-

гласно антропометрии;  

— расстановка мебели должна со-

ответствовать нормам СанПиН 

 

 

6 Уголки и зоны природы • Контроль 1 раз в год перед нача-

лом учебного года:  

— запрещается содержать ядовитые 

растения, а также растения, имею-

щие колючки и пр. 

Ст. воспитатель 

7 Санитарное состояние иг-

рушек, их обработка 

• Ежедневный контроль за состоя-

нием игрушек, игрового оборудова-

ния.  

•Контроль за обработкой игрушек 

согласно требованиям СанПиН 

• Исключить из детского пользова-

ния игрушки, не имеющие сертифи-

ката соответствия и с различными 

повреждениями 

Ст. воспитатель 

 



 9 

8 Санитарное состояние 

ковровых изделий 

• Ежедневный визуальный контроль 

за санитарным состоянием ковро-

вых изделий.  

• Обработка ковров не реже 1 раз в 

год (сухая чистка, стирка с исполь-

зованием специальных моющих 

средств) в теплое время года 

завхоз 

 

9 Постельное белье, салфет-

ки, полотенца 

• Ежедневный визуальный контроль 

за состоянием постельного белья, 

салфеток, полотенец; по мере за-

грязнения — подлежат немедлен-

ной замене.  

• Замена постельного белья (1 раз в 

неделю) по графику.  

• Замена полотенец, салфеток (2 ра-

за в неделю);  

завхоз 

 

 

 

 

 

10 Состояние оборудования 

спортивных и музыкаль-

ных залов 

• Ежедневный визуальный контроль 

за состоянием оборудования музы-

кальных и физкультурного залов; 

при неисправности оборудования 

— немедленное удаление из поль-

зования и ремонт.  

• Испытание физкультурного обо-

рудования с составлением акта (1 

раз в год перед началом учебного 

года) 

Ст.воспитатель 

Состояние помещений и оборудования пищеблока 

7 Условия труда работни-

ков и состояние произ-

водственной среды пи-

щеблока 

• Ежедневный визуальный контроль 

за соблюдением требований охраны 

труда на пищеблоке. 

• Ежемесячный контроль за функ-

ционированием: 

— системы вентиляции;  

— приточно-вытяжная вентиляция 

пищеблока.Два раза в месяц техни-

ческое обслуживание  

— системы водоснабжения, канали-

зации, сантехприборов.                                                         

-  электрических сетей, световой 

аппаратуры с заменой перегорев-

ших ламп. 

• Исследование уровня шума, осве-

щенности, влажности на пищеблоке 

(спецоценка раб.места)  

Ст. медсестра 

 

завхоз 
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8 Санитарное состояние 

пищеблока 

• Ежедневный визуальный контроль 

за санитарным состоянием пи-

щеблока. 

• Исследования на наличие кишеч-

ной палочки, других инфекционных 

возбудителей (смывы) по эпиде-

миологическим показаниям. 

Ст. медсестра 

 

9 Состояние техно-

логического и хо-

лодильного обору-

дования на пищеблоке, 

техническая исправность 

оборудования 

 

• Контроль за состоянием и функ-

ционированием технологического 

оборудования на пищеблоке  

 

Ст. медсестра 

завхоз 

10 Маркировка обо-

рудования, разделочного 

и уборочного инвентаря 

• Ежедневный визуальный контроль 

за наличием и состоянием марки-

ровки разделочного и уборочного 

инвентаря.  

• Обновление маркировки (не реже 

1 раза в месяц); при повреждении 

маркировки — немедленное обнов-

ление 

Ст. медсестра 

завхоз 

11 Проверка температуры 

воздуха внутри холо-

дильных камер 

• Ежедневный визуальный контроль 

за температурным режимом внутри 

холодильных камер 

завхоз 

 

Состояние помещений и оборудования прачечной 

12 Санитарное состояние 

прачечной 

• Ежедневный визуальный контроль 

за санитарным состоянием прачеч-

ной 

завхоз 

 

13 Состояние техно-

логического обо-

рудования прачечной, 

техническая исправность 

оборудования 

• Контроль за состоянием и функ-

ционированием технологического 

оборудования прачечной 2 раза в 

месяц. 

завхоз 

14 Маркировка обо-

рудования, разделочного 

и уборочного инвентаря 

• Ежедневный визуальный контроль 

за наличием и состоянием марки-

ровки разделочного и уборочного 

инвентаря.  

• Обновление маркировки не реже 1 

раза в месяц; при повреждении мар-

кировки — немедленное обновле-

ние 

Ст. медсестра 

 

Состояние оборудования медицинского кабинета 
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15 Оборудование проце-

дурного кабинета 

 

• Ежедневный визуальный контроль 

за санитарным состоянием проце-

дурного кабинета; ежедневная 

уборка, кварцевание.  

• наличие стерильного материала 

(инструментарий, ватно-марлевый, 

изделия из резины) (1 раз в месяц).  

 

Ст. медсестра 

 

16 Проверка температуры 

воздуха внутри холодиль-

ных камер 

• Ежедневный визуальный контроль 

за температурным режимом внутри 

холодильника для медикаментов 

Ст. медсестра 

 

17 Медикаментозные сред-

ства 

• Ежемесячный контроль за сроком 

годности медикаментозных препа-

ратов, шприцев.  

• Проверка и пополнение медицин-

ских аптечек (1 раз в месяц) 

Ст. медсестра 

 

Санитарные требования к организации режима дня и учебных занятий 

1 Посещаемость в 

группах 

Количество детей: 

— в ясельных группах 

— в садовых группах  

заведующая 

2 Режим дня и расписание 

занятий 

• Утверждение режима дня и распи-

сание занятий согласно требовани-

ям СанПиН (2 раза в год — перед 

началом нового учебного года и 

летнего оздоровительного перио-

да).  

• Ежедневный контроль за соблю-

дением режима дня и расписания 

занятий 

Ст.воспитатель 

3 

  

Требование к ор-

ганизации физического 

воспитания 

• Утверждение расписаний физ-

культурных занятий и утренней 

гимнастики согласно требованиям 

СанПиН (2 раза в год — перед 

началом нового учебного года и 

летнего оздоровительного периода).  

• Ежедневный медико-

педагогический контроль за прове-

дением физкультурных занятий и 

утренней гимнастики 

Ст.воспитатель 
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16 Организация ме-

роприятий по за-

каливанию и оздо-

ровлению детей 

• Утверждение плана мероприятий 

по закаливанию и оздоровлению 

детей согласно требованиям Сан-

ПиНа (2 раза в год — перед нача-

лом нового учебного года и летнего 

оздоровительного периода).  

• Ежемесячный медико-

педагогический контроль за органи-

зацией и проведением мероприятий 

по закаливанию и оздоровлению 

детей 

Ст.воспитатель 

17 Прием детей в дошколь-

ное образовательное 

учреждение 

• Комплектование групп согласно 

Правилам приема в ДДУ.  

• Прием детей в ДОУ осуществля-

ется на основании заявления, дого-

вора и медицинской карты 

заведующий, 

ст.медсестра 

Санитарные требования к медицинскому обслуживанию дошкольного образова-

тельного учреждения 

1 Укомплектованность 

кадрами медработни-

ков 

• Тарификация кадров (на 

начало учебного года) 

заведующий 

2 Наличие графиков рабо-

ты медицинских кабине-

тов 

• Графики работы медицинского 

персонала и медицинского каби-

нета утверждаются в начале 

учебного года 

заведующий 

 

3 Согласование графиков 

медицинских осмотров 

воспитанников 

• Углубленный медицинский осмотр 

воспитанников декретированных 

групп (1 раз в год) 

ст.медсестра 

4 Контроль за про- 

хождением обязательных 

профилактических осмот-

ров всеми сотрудниками 

• Профилактический осмотр сотруд-

ников (1 раз в год) 

ст.медсестра 

5 Наличие аптечек для ока-

зания первой медицин-

ской доврачебной помощи 

и их своевременное по-

полнение 

• Ежемесячная проверка и пополне-

ние медицинских аптечек. 

• Аптечки находятся во всех группах 

и основных производственных по-

мещениях (пищеблок) 

ст.медсестра 

6 Организация сани- 

тарно-просветительской 

работы с сотрудниками 

• Согласно плана санитарно-

просветительской работы  

ст.медсестра 
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Санитарные требования к организации питания воспитанников 

1 Наличие утвержденного 

примерного 10 дневного 

меню  

• Один раз в месяц ст.медсестра 

2 Профилактика 

дефицита йода 

• Контроль за ежедневным исполь-

зованием в пище йодированной по-

варенной соли 

ст.медсестра 

3 Витаминизация готовых 

блюд 

• использование витаминизирован-

ных продуктов питания (витамини-

зированный напиток.) 

ст.медсестра 

4 Бракераж сырых скоро-

портящихся продуктов 

• Ежедневный контроль за сырыми 

скоропортящимися продуктами (по 

документации и органолептиче-

ский) с заполнением журнала 

ст.медсестра 

завхоз 

5 Бракераж готовой 

продукции 

* Ежедневный контроль за каче-

ством готовой продукции (внешний 

вид, консистенция, вкусовые каче-

ства и др.) с заполнением бракера-

жного журнала 

ст.медсестра 

6 Ведение и анализ нако-

пительной ведомости 

• Ежедневно Завхоз 

Учет ведется в 

программе «Учет 

питания в ДДУ» 

7 Отбор и хранение суточ-

ной пробы 

• Контроль за качеством отбора су-

точной пробы и ее хранения 

ст.медсестра 

8 Наличие сертификатов 

соответствия, качества 

удостоверений и ветери-

нарных свидетельств на 

поступающие продукты 

питания 

• На каждую партию товара завхоз 

9 Контроль за состоянием 

здоровья сотрудников пи-

щеблока, других работ-

ников работающих с пи-

щевыми продуктами 

• Контроль за заполнением журна-

лов:  

— состояния здоровья работников 

 

ст.медсестра 
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Санитарно-эпидемиологический режим в пищеблоке 

1 Качество термообработки 

кулинарных изделий 

Органолептическая оценка готовых 

блюд 

 

ст.медсестра 

2 Исследование на яйца 

гельминтов 

• Смывы с предметов окружаю-

щей среды, оборудования, спец-

одежды (по эпидситуации) 

ст.медсестра 

3 Исследование на наличие 

кишечной палочки 

• Смывы с предметов окружающей 

среды, оборудования, спецодежды 

(по эпидситуации) 

ст.медсестра 

8 Исследования на 

стафилококк 

• Смывы с предметов окружающей 

среды, оборудования, спецодежды 

(по эпидситуации) 

ст.медсестра 

9 Исследования на 

патогенную флору 

• Смывы с предметов окружающей 

среды, оборудования, спецодежды 

(по эпидситуации) 

ст.медсестра 

Санитарное состояние и содержание образовательного учреждения 

1 Наличие графиков 

проведения генеральных 

уборок учреждения 

• Постоянный контроль. 

• Графики проведения генеральных 

уборок утверждаются в начале 

учебного года 

завхоз 

2 Режим ежедневных уборок 

помещений  

• Постоянный контроль. 

• Графики проведения ежедневных 

уборок утверждаются в начале 

учебного года 

завхоз 

3 Обеспечение моющими, 

дезинфицирующими сред-

ствами: уборочным ин-

вентарем, ветошью 

• Ежедневный контроль за наличием 

и использованием моющих и дезин-

фицирующих средств 

завхоз 

4 Медицинский осмотр со-

трудников 

• Постоянный контроль. 

• К работе в дошкольном образова-

тельном учреждении допускаются 

здоровые лица, прошедшие меди-

цинский осмотр, который заносится 

в медицинскую книжку. 

• Медицинские книжки сотрудников 

хранятся в медицинском кабинете 

ст.медсестра 
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6. Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодатель-

ством по вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля. 

 

Наименование форм учета и отчетности 

Периодич-

ность запол-

нения 

Ответственное лицо 

Журнал учета температурного режима в 

холодильном оборудовании 
Ежедневно Завхоз  

Журнал учета температуры и влажности в 

складских помещениях 
Ежедневно Завхоз 

Гигиенический журнал (сотрудники) 

Ежедневно 

перед началом 

рабочей смены 

работников 

Медработник 

Ведомость контроля за рационом питания Ежедневно Медработник 

Журнал учета инфекционных заболеваний 

детей 
По факту Медработник 

Журнал осмотра воспитанников на педи-

кулез 
Ежемесячно Медработник 

Ведомость контроля своевременности 

прохождения медосмотров и гигиениче-

ского обучения По факту Медработник 

Личные медицинские книжки работников 

Журнал визуального производственного 

контроля 
По факту  старший воспитатель 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Гигиеническое обучение 

сотрудников 

Организация курсовой подготовки 

и переподготовки по программе ги-

гиенического обучения медицин-

скими работниками, с пометкой о 

сдаче личной медицинской книжки 

 

ст.медсестра 
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7. Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой производства, 

при возникновении которых осуществляется информирование населения, органов 

местного самоуправления, органов, уполномоченных осуществлять государствен-

ный санитарно-эпидемиологический надзор 

 

 

№ 

п/п 
Перечень ситуаций действия 

 
Плановое прекращение пода-

чи водопроводной воды бо-

лее 3 часов 

 прекращение работы пищеблока (учре-

ждения) 

 сокращение рабочего дня (работники); 

 обеспечение запаса бутилированной во-

ды 

 
Возникновение заболеваний: 

педикулез и др. – 5 и более 

случаев 

 ежедневно влажная уборка помещений с 

применением соды, мыла и дезинфицирующих 

средств; 

 проветривание; 

 наблюдение за детьми, контактирую-

щими с заболевшими; 

 реализация противоэпидемиологических 

мероприятий на пищеблоке, в помещении, где 

находятся дети 

 

Возникновение эпидемии 

сальмонеллеза, вирусного ге-

патита В, С – 3 случая и бо-

лее; ветряной оспы, гриппа и 

др. – 5 и более случаев 

 введение карантина; 

 реализация мероприятий по профилак-

тике заболеваний 

 
Авария на сетях водопровода, 

канализации, отопления, 

электроэнергии 

 приостановление деятельности до лик-

видации аварии; 

 вызов специализированных служб 

 Неисправная работа холо-

дильного оборудования 

 использование запасного холодильного 

оборудования, изыскание возможностей для 

временного хранения продуктов, ограничение 

закупки новых партий пищевых продуктов 

 Пожар 

 вызов пожарной службы; 

 эвакуация; 

 приостановление деятельности 

 

В случае возникновения аварийных ситуаций Учреждение приостанавливает свою дея-

тельность с информированием управления образования г.Кемерово, а так же соответству-

ющие службы. 
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